
効率化を図るべき工程に補助金を投入し、人が
やるからこそ価値が生まれる工程に人材を集中
させたことで企業基盤が強化された好事例であ
る。社長の、ぎりぎり達成できそうな目標を立て
地道に経営努力を積み重ねる姿勢は、酒造り、
人造り、顧客づくりの随所に見受けられ、その
仕組みづくりが大きな強みと感じられた。

企業概要

取材の現場から

▲お酒へのこだわりを熱く語る露木 雅一社長

▲チームワークの良さが際立つ蔵人達と露木代表

▲充填打栓機での瓶詰め工程

て
い
け
れ
ば
と
思
っ
て
い
ま
す
。

地
道
な
人
づ
く
り
と
顧
客
づ
く

り
で
販
売
力
を
強
化

　

酒
造
り
は
1
年
の
繁
閑
差
が
激
し
く
、

酒
造
り
が
始
ま
る
冬
場
は
人
手
が
不
足
す

る
反
面
、
夏
場
は
余
っ
て
し
ま
い
ま
す
。

そ
の
た
め
、
1
年
を
通
じ
て
雇
い
続
け
ら

れ
る
人
材
を
増
や
す
こ
と
は
困
難
で
し
た
。

　
補
助
事
業
で
瓶
詰
め
工
程
の
効
率
化
な

ど
、
生
産
体
制
の
改
善
が
進
み
、
長
期
雇

用
で
き
る
人
材
を
確
保
で
き
る
よ
う
に
な

り
ま
し
た
。
徐
々
に
で
は
あ
り
ま
す
が
、

製
造
工
程
の
人
材
の
若
返
り
が
進
み
協
力

体
制
も
出
来
上
が
っ
て
い
ま
す
。

　
閑
散
期
の
夏
場
に
は
、
取
引
先
で
あ
る

酒
店
や
飲
食
店
、
そ
の
お
客
様
を
蔵
見
学

へ
招
待
で
き
る
よ
う
に
な
り
、
ひ
と
夏
で

千
数
百
名
の
来
場
を
受
け
入
れ
て
い
ま
す
。

実
際
に
酒
造
り
に
携
わ
っ
て
い
る
職
人
と

お
客
様
の
接
点
が
増
え
る
こ
と
で
、
職
人

に
と
っ
て
は
い
い
刺
激
に
な
っ
て
い
ま
す

し
、
お
客
様
に
と
っ
て
も
満
足
い
た
だ
け

て
い
る
の
で
は
と
思
っ
て
い
ま
す
。
社
内

で
は
、
ラ
ベ
ル
開
発
な
ど
職
人
と
ア
ル
バ

イ
ト
が
一
体
と
な
っ
た
新
し
い
取
り
組
み

を
行
っ
て
い
ま
す
。
地
道
な
こ
と
で
す
が
、

こ
の
よ
う
な
活
動
が
国
内
市
場
が
落
ち
込

ん
で
い
る
中
で
も
販
売
量
を
増
や
し
、
安

定
し
た
売
上
が
継
続
で
き
て
い
る
要
因
だ

と
思
っ
て
い
ま
す
。

事業テーマ：

神奈川県の北部、丹沢山地の大自然と豊富な水資
源に恵まれた山北町にある純米酒のみを製造する
酒蔵。料理と酒が調和し、お互いを引立てあうよ
うな日本酒造りを追求しており、お燗で美味しく
飲める燗酒に並々ならぬこだわりをもつ。熟練の
感覚による手作業の麹造りと低温長期発酵により
酒米の味を引き出し、旨みと酸の調和のとれた深
い味わいを造り上げている。

300万円
6名

代表社員　露木 雅一
1930年11月
〒258-0113 
足柄上郡山北町山北
250

0465-75-0009
食料品製造業

合資会社川西屋酒造店

事業テーマ：設備投資による『お燗のできる山廃辛口純米酒』の生産・供給体制の確立

瓶
詰
め
作
業
を
効
率
化
し
酒
造
り
の
技
能
を
承
継

純
米
酒
の
中
で
も
製
造
が
難
し
い
辛
口
の
山
廃
純
米
酒
。
高
齢
化
が
進
ん
で
い
た
ベ
テ
ラ
ン
職
人
か
ら
の
技
能
承
継
を
進
め

る
た
め
、
負
荷
が
高
く
時
間
と
人
手
を
要
し
て
い
た
瓶
詰
め
工
程
を
効
率
化
し
た
。
人
材
の
獲
得
と
育
成
が
進
み
生
産
体
制

が
改
善
さ
れ
、
販
売
量
も
増
え
て
い
る
。

▲代表銘柄「丹澤山」の山廃純米酒　左：酒米ごとの個性が楽しめる「隆」

瓶
詰
め
工
程
を
機
械
化
し
、

生
産
・
供
給
体
制
を
一
新

　
酒
造
り
の
最
終
工
程
で
あ
る
瓶
詰
め
・

打
栓
工
程
は
単
純
作
業
で
作
業
時
間
が
長

く
作
業
負
荷
の
高
い
工
程
で
し
た
。
そ
こ

で
、
充
填
打
栓
機
を
導
入
し
作
業
の
負
荷

軽
減
と
効
率
化
を
図
り
ま
し
た
。
作
業
時

間
は
手
作
業
で
行
っ
て
い
た
時
に
比
べ
約

4
割
の
時
間
短
縮
が
図
れ
、
作
業
者
の
人

数
も
５
名
か
ら
３
名
に
削
減
で
き
る
よ
う

に
な
り
ま
し
た
。

　
連
日
の
作
業
で
繁
忙
期
に
は
腱
鞘
炎
に

な
る
こ
と
も
あ
っ
た
た
め
、
労
働
環
境
の

面
で
も
改
善
さ
れ
た
と
思
い
ま
す
。
設
備

導
入
に
よ
っ
て
余
っ
た
人
員
は
、
製
造
工

程
に
配
置
す
る
こ
と
が
で
き
、
課
題
で

あ
っ
た
ベ
テ
ラ
ン
職
人
か
ら
の
技
能
承
継

も
進
め
る
こ
と
が
で
き
ま
し
た
。

　
山
廃
仕
込
み
の
辛
口
純
米
酒
は
、
通
常

の
純
米
酒
よ
り
も
力
強
い
味
わ
い
の
あ
る

お
酒
で
す
。
製
造
過
程
で
は
「
蔵
つ
き
乳

酸
菌
」
の
助
け
を
借
り
て
、
強
い
酵
母
を

作
る
必
要
が
あ
り
製
造
が
難
し
い
の
で
す

が
、
よ
う
や
く
自
社
の
職
人
の
み
で
酒
造

り
が
行
え
る
体
制
に
な
り
ま
し
た
。

　
お
燗
で
飲
む
お
酒
の
美
味
し
さ
を
も
っ

と
広
め
た
い
と
思
っ
て
い
る
の
で
、
そ
の

た
め
に
も
、
バ
リ
エ
ー
シ
ョ
ン
を
増
や
し

補助事業のきっかけ

・食事の時に熱燗で美味しく飲める純米酒造りを探求し続け、通常の純米酒に比べ、力強い味わいがある山廃
辛口純米酒の製造に力を入れて行きたいと思っていた。
・純米酒の中でも辛口の山廃純米酒は製造が難しく職人の技能や人手が必要となるが、ベテラン職人の高齢
化が進んでおり技能承継が課題となっていた。

事業計画の概要

・瓶詰め工程に充填打栓機を導入することで余力を作り、製造工程に人員を回せる体制を構築したことで、ベ
テラン職人の技能を承継できる環境が整った。
・山廃辛口純米酒の製造に使用する酒母の試作に取り組んだ。酸の減少、アミノ酸の増加が確認でき、食事に
合わせやすい飲みやすい純米酒製造への足掛かりとなった。

事業化状況

・技能承継が進み、従業員の若返りとチームワークを活かした製造体制が構築された。
・試作開発した酒母を活用し、新たな山廃純米酒を開発した。
・高品質の山廃純米酒の製造販売を開始し、売上も増加している。

4
Case事業者名：合資会社川西屋酒造店　事業年度：25年度
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