
儀礼品から手軽な土産物として

　日本のティータイムに「あられ」や
「おかき」は欠かせないものだ。ライ
フスタイルの西洋化や、食の多様化
が進む中でも「あられが嫌い」という
人は少ないのでないだろうか。もしか
すると、日本人には醤油風味を好む
ＤＮＡが組み込まれているのかもし
れない。
　そんな伝統的なお菓子であるあ
られを手がけるのが、都あられ田口
本舗。大正８年創業という老舗メー
カーだ。
　同社の田口智恵社長は「お歳暮
やお中元といった贈り物のしきたり
を重んじる風潮が薄れ、改まった進
物というよりは、気軽な手土産とし
て、あるいは自分や家族が食べるた
めに、当社の商品を買い求めてくだ
さるお客さまが増えた」とあられの販
売状況を語る。
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を展開中

手間と時間をかけて作り上げる

　あられは１枚１枚職人が丹念に作
り上げる。その工程は想像以上に手
間と時間がかかるものだ。まずは餅
米を蒸して餅を作る作業から始まる。
そして、ついた餅を型に入れて、約
３日間冷蔵庫で寝かせる。それをカッ
トして乾燥させる。乾燥 の 時間 は
季節によってもだいぶ違ってくるそう
だ。そして焼き、味付けした後、乾
燥させてやっと完成にいたる。
　この「蒸す」「つく」「乾燥」「焼く」

「味付け」という基本の工程は、昔
から変わらないという。厳選した素材
を使い、腕の良い職人の手によって
引き継がれてきた同社のあられは、
不変的なおいしさがあり、地元のみ
ならず、全国で愛されている。
　現在、同社では季節限定の商品
を含め、４０―５０種類の商品を扱っ
ており、９０％以上を自社内の工場で

製造している。事業は順調だが、新
商品の開発のため、「平成２５年度
補正中小企業・小規模事業者もの
づくり・商業・サービス革新事業補
助金」を活用し、設備を新たに導入
した。目指したのは「今までにない軽
い食感」のまったく新しいタイプのあ
られだ。

ＳＮＳを通して売り上げが増加

　そのあられは「若い人たちの嗜好
に合うよう食感や風味を工夫し、何
度も試作を繰り返し、約１年かけて
完成させた」（田口社長）。ベースの
あられに、チョコレートなどの素材を
浸み込ませることで新しい味わいを
生み出した。若い人たちの目に留まる
ようパッケージやネーミングもしゃれた
ものにしようと、社内スタッフと外部
スタッフがアイデアを出し合った。
　「ａｒａＭＯＤＥ」と名付けられた新
商品は、平成２６年からインターネッ

トやデパートなどで販売をスタートさ
せた。若い世代の間で“インスタ映
え”するとの評価もあり、口コミやＳＮ
Ｓを通じて、じわじわと売上を伸ばし
てきた。海外の展示会などにも出展
して、今までにない「ａｒａｒｅ」として
注目を集める。
　チョコレートなどの“溶けやすい素
材”を使用する関係で、今のところ
秋から冬場にかけての季節限定商品
として展開している。「今後、四季
を通じて販売できるような素材と味
のバリエーションを増やして、新たな
ファンを獲得していきたい」と田口社
長は今後の戦略を練る。

原料へのこだわりと新たなファン獲得へ

　もともと名古屋の老舗あられメー
カーとして根強いファンを持つ都あら
れ田口本舗。ファンに愛され続ける
理由として挙げられるのが、同社の
揺るぎない品質へのこだわりだ。「主

原料のもち米は北海道産の一等米
だけを使用している。その他、塩、
醤油などの原料や産地にはとことん
こだわっている」（同）。
　切断機や味付け工程にも新しい
設備を導入することを決めており、
今後のラインナップにも期待が集ま
る。固定ファンを離さない老舗のこ
だわりと、若い層のファンを取り込も
うとする新たな戦略。都あられ田口
本舗の今後の展開から目が離せそう
にない。

若い人の嗜好に合うよう食感や風味を工夫した

あられ購買層の拡大のための健康志向・新食感を特徴とした新商品開発と販路拡大

株式会社都あられ田口本舗
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１枚１枚丹念に作り上げる 開発した新商品の「araMODE」。口コミやＳＮＳを通して評判が広まり、海外でも注目。順調に売り上げを伸ばしている
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