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写真１．急速冷凍機 

 

 ものづくり技術  

有限会社かつれつ亭                      

急速冷凍機器等の能力向上による自社冷凍食品の生産性向上及び 
品質改良計画 
 

とんかつ専門店のこだわりとノウハウで製造された通販用冷凍食品の生産性を向上し、品質を改 

良させる設備投資により、新たな顧客創造と需要の拡大を目指した。 

 

事業取組の経緯 

「とんかつ専門店」有限会社かつれつ亭は、昭和41年に

創業し、厳選した国産豚肉をはじめ、三種配合の食油、オ

リジナルレシピのパン粉、自家製ソース等にこだわり、各

店舗で調理を行い、揚げたての美味しさを追求してきた。 

平成19年、自社冷凍食品「助っ豚（すけっとん）※媛ポ

ークひれ一口かつ」を楽天市場に出品し、総菜部門におい

て、売り上げ上位にランク付けされた。（常時 5位以内） 

しかし、自社冷凍食品「助っ豚（すけっとん）」を常時

生産するには次の課題がある。①専用設備を有しておらず、

生産能力に限界が生じている。②サクサクした衣とジュー

シーで柔らかな肉の食感の再現のためには、調理人の食感

と、新たに開発された最新の急速冷凍機の導入が不可欠で

ある。③風味の劣化防止と保存のためには、急速冷凍機、

真空包装機、窒素充填装置及び冷凍庫が必要である。 

 そこで、これらの課題を解決するために、急速冷凍機一

式の導入を検討することとした。 

 

実施内容 

急速冷凍機一式（急速冷凍機（写真１）、真空包装機

（写真２）、業務用冷凍機、ガスフライヤー、食用油ろ過

機等）の仕様を検討し、機種選定を行った後、機器一式を

導入した。 

急速冷凍機は、-20℃のエアーブラストで、-18℃まで急

速に冷却することが可能で、ドリップの生成を抑え、味や 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

品質、食感等を凍結前と変わらない状態で再現することが

可能である。 

また、真空包装機を導入して、窒素ガス置換包装するこ

とで、酸素による油の酸化を防ぐこと、雑菌の増殖を防ぐ

こと等が可能である。 

 

事業取組の成果 

 急速冷凍機器一式を導入して下記の成果が得られた。 

① 急速冷凍機を導入することで、製品の乾燥・酸化など 

の劣化を防ぎ、安全性を保つことが可能となった。 

② 真空包装機を導入し、窒素ガス置換包装を行うこと 

で、酸化・カビを防止し、賞味期限を延長することが可 

能となった。 

③ 業務用の冷凍庫を導入することで、貯蔵スペースが広 

がり、計画的な生産が可能となった。 

そのため、「ひれの一口かつ」は非常に好評であったの

で、追加で「豚ミンチの肉団子」も検討することとなっ

た。 

 

今後の活動予定 

家庭での揚げ物の調理頻度は減少傾向であるが、揚げ物

惣菜購入頻度は増加傾向である。「時間・手間の短縮」と

いう点で「中食」や、健康志向で「体にいいもの」が支持

される所以であり、今後も需要や市場規模は伸びることが

予想される。 

そこで、当社は、今後「助っ豚（すけっとん）」につい

て、①「Suketton」に表記変更し、新しいキャラクター

（Sukettonマン）も作り、馴染みやすくする。②既存顧客

への周知活動とお持ち帰り商品としての販売等のアプロー

チ。③新商品（黒豚、海老フライ等）を投入し、少し販売

価格は上昇するも、東京、大阪等大都市のアッパー層も取

り込む。④自社サイトのインターネット販売が主展開のた

め、週刊情報誌等による通信販売の市場展開、等も検討す

る予定である。 

設備投資 

 

写真２．真空包装機 
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有限会社かつれつ亭                            

■代表者／代表取締役 田原 春統  

■本社住所／〒790－0002 愛媛県松山市二番町3丁目2-10 

■ＴＥＬ／089-941-6318  ■ＦＡＸ／089-984-0261 

■ＵＲＬ／https://katsuretsutei.co.jp/concept/ 

■メール（代表）／info@katsuretsutei.co.jp 

■設立年（月）（日）／1966年 4月 

■資本金額（万円）／300万円 

■従業員数（人）／4名 

■業種／飲食業、とんかつ専門店 

     ■事業拠点／二番町店  愛媛県松山市二番町 3 丁目 2-10 

•           出合橋店   愛媛県伊予郡松前町大字西高柳 22-6 

•         久米窪田店 愛媛県松山市久米窪田町 853 

 

企業概要 

当社は、1966年創業し、とんかつ専門店として、現在に至る。 

 

主要取引先 

ＪＡ松山市、日本フード株式会社、丸大食品株式会社、愛媛マルハ株式会社、株式会社ビージョイ等 

 

主要商品（成果品） 

 

極上黒豚ロース 

スペシャル定食

 

豚肉のとろとろ煮込み 

 

Sukettonまるごとセット

 

 

特製カツサンド オードブルＢ

 

 

主要設備 

急速冷凍機、真空包装機、業務用冷凍庫、ガスフライヤー、食用油ろ過機等 

 

 

 

 

 

担当者 代表取締役 田原 春統 

連絡先 089-984-0261 

連絡先E-mail info@katsuretsutei.co.jp 

かつれつ亭のこだわり 

美味しく体に良い 

生産者の見える厳選食材 
 

 

 
“Suketton（すけっとん）”は、 

揚げたてのとんかつやコロッケなどを 

急速冷凍したかつれつ亭人気の 

冷凍食品シリーズです。 

 


