
急
速
冷
凍
技
術
を
活
用
し
て

洋
菓
子
製
造
効
率
を
大
幅
に
向
上

洋
菓
子
製
造
で
最
も
時
間
の
か
か
る
冷
凍
工
程
の
効
率
化
を
目
指
し
、
最
新
式
急
速
冷
凍
装
置
を
導
入
。

検
証
を
繰
り
返
し
素
材
ご
と
の
最
適
冷
凍
温
度
・
湿
度
の
デ
ー
タ
化
に
成
功
。

風
味
を
落
と
さ
ず
に
大
幅
な
製
造
時
間
短
縮
を
実
現
し
た
。

事業者名：ピオン洋菓子店　事業年度：27年度

1989年横浜市港北区大倉山に出店。極力食品添
加物を使わず、安心・安全で地元素材を活かした
美味しい手作り洋菓子を提供している。親子三代に
渡り洋菓子店を経営し、伝統を継承する一方、アレ
ルギー反応のない洋菓子の開発を他に先駆けて手
掛けるなど、革新性と徹底した顧客志向を貫き、デ
ザインや味覚、ヘルスケアにも敏感な顧客層が多い
東急東横線沿線において、堅実な支持を獲得して
いる。

美味しさには定評があるものの、限られた製造スペー
スの中での手作りのため、製造効率の低さに悩んで
いた当社。新設備の導入によって製造工程の問題
を改善し、外販など事業拡大に向けた体制が整備
された。新たな菓子の開発に取組む時間も確保でき
るようになり、更なる品質の向上が期待される。

企
業
概
要

調
査
員
考
察

TEL 045-544-8708

従業員数 5人

代表者名 代表  塩坂 彰敏

設立年 1988年
所在地 〒222-0037

横浜市港北区大倉山
3-2-2

FAX 045-544-8708
URL http://www.pion1989.com/

▲導入した急速冷凍機

▲副代表の塩坂氏

▲複数商品を並行製造可能に

▲新鮮なケーキを迅速に提供
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化
す
る
こ
と
が
で
き
ま
し
た
。
こ
れ
に
よ

り
、
風
味
や
食
感
を
落
と
さ
ず
冷
凍
時

間
を
最
大
1
/
10
ま
で
短
縮
し
ま
し
た
。

冷
凍
庫
内
の
回
転
も
早
く
職
人
の
手
待

ち
も
減
り
、
複
数
商
品
を
並
行
製
造
で

き
る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。
結
果
、
製

造
時
間
は
約
半
分
と
な
り
、
以
前
は
朝

仕
込
ん
で
翌
朝
完
成
し
て
い
た
ケ
ー
キ
が
、

現
在
は
朝
仕
込
め
ば
当
日
中
に
売
り
出
せ

て
い
ま
す
。
旬
の
果
物
を
使
っ
た
新
鮮
な

ケ
ー
キ
を
迅
速
に
ご
提
供
で
き
る
こ
と
で

お
客
様
の
満
足
度
も
さ
ら
に
向
上
し
て
お

り
、
今
期
の
売
上
は
対
前
年
比
20
パ
ー
セ

ン
ト
を
見
込
ん
で
い
ま
す
。
も
の
づ
く
り

補
助
金
を
活
用
し
た
こ
と
で
、
製
造
効
率

の
向
上
だ
け
で
な
く
、
今
ま
で
以
上
に
商

品
の
品
質
向
上
に
取
組
め
る
よ
う
に
な
り

ま
し
た
。

　

私
は
若
い
時
に
ウ
ィ
ン
ド
サ
ー
フ
ィ
ン
の

選
手
と
し
て
日
本
各
地
を
転
戦
し
て
回
っ

た
縁
も
あ
り
、
全
国
か
ら
旬
の
果
物
を

仕
入
れ
る
機
会
に
恵
ま
れ
て
い
ま
す
。
製

造
効
率
向
上
で
、
こ
う
し
た
素
材
を
活

か
し
た
お
菓
子
を
ス
ピ
ー
デ
ィ
か
つ
丁
寧

に
作
り
あ
げ
、
多
く
の
お
客
様
に
ご
提
供

で
き
る
こ
と
が
と
て
も
嬉
し
い
で
す
。
今

後
は
イ
ベ
ン
ト
な
ど
店
舗
以
外
の
販
売
に

も
積
極
的
に
出
向
い
て
、
一
人
で
も
多
く

の
お
客
様
に
当
店
の
味
を
お
届
け
し
て
い

き
た
い
と
思
っ
て
い
ま
す
。

急
速
冷
凍
を
用
い
て

製
造
効
率
を
高
め
る

　

当
店
の
洋
菓
子
は
手
作
り
の
た
め
製
造

時
間
が
か
か
り
、
繁
忙
期
に
は
供
給
が
追

い
つ
か
ず
品
不
足
が
発
生
し
て
い
ま
し
た
。

イ
ベ
ン
ト
や
デ
パ
ー
ト
出
店
な
ど
外
販
要

請
も
頂
き
ま
し
た
が
、
手
が
回
ら
ず
や
む

を
得
ず
お
断
り
し
て
き
ま
し
た
。
こ
う
し

た
背
景
か
ら
、
製
造
時
間
の
短
縮
は
早
急

に
改
善
が
求
め
ら
れ
て
い
ま
し
た
。
菓
子

作
り
は
、
素
材
や
生
地
の
冷
凍
工
程
で
半

日
や
1
日
か
か
る
こ
と
も
稀
で
は
あ
り
ま

せ
ん
。
冷
凍
時
間
を
考
慮
し
て
製
造
計

画
を
組
む
の
で
す
が
、
そ
れ
で
も
職
人
の

手
待
ち
や
非
効
率
が
発
生
し
て
い
ま
し
た
。

そ
こ
で
、
最
新
急
速
冷
凍
機
を
導
入
し
マ

イ
ナ
ス
36
度
と
い
う
極
低
温
で
急
速
に
固

め
る
こ
と
で
、
冷
凍
時
間
は
大
幅
に
短
縮

で
き
ま
し
た
が
、
素
材
に
よ
っ
て
は
霜
が

降
り
て
し
ま
い
、風
味
や
食
感
が
悪
く
な
っ

て
し
ま
う
こ
と
が
わ
か
り
ま
し
た
。

素
材
毎
の
最
適
冷
凍
温
度
の

デ
ー
タ
化
に
成
功

　

こ
う
し
た
問
題
解
決
の
た
め
に
、
素
材

ご
と
に
冷
凍
温
度
等
、
条
件
を
変
え
な
が

ら
検
証
を
重
ね
、
試
行
錯
誤
の
末
、
最

適
な
冷
凍
温
度
、
湿
度
、
風
量
を
数
値

会社名 ピオン洋菓子店

事業計画の概要

最新の業務用冷凍庫を導入し、素材や生地の極低温急速冷凍を用いることで製造プロセス改善に
取組んだ。具体的には菓子ごとに風味を落とさないで急速冷凍できる最適温度・湿度を検証によっ
て導き出すことで、製造時間の短縮を図った。

補助事業のきっかけ

地産地消・旬の素材を活かした洋菓子が地元住民から愛されてきた当店。一方で全て手作りのた
め製造に時間がかかり繁忙期は品切れに伴う機会損失が発生していた。また、再三のイベントや
百貨店への出店要請にも、製造が追い付かず本格的に踏み出せない状況が続いており、製造時
間の短縮が急務だった。

事業化状況

品質保持と製造時間短縮を両立させる製造プロセスを確立したことによって、次工程の手待ちがな
くなり、複数菓子の並行製造ができるようになった。製造効率が大幅に向上し、店舗商品の充実
に加えイベント出展にも対応でき、売上が向上している。

Case も
の
づ
く
り
技
術

革
新
的
サ
ー
ビ
ス

小
規
模
型
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