
お客さんによろこんでもらえる

ものをつくれるというのが一番

のやりがいです。

ものづくりへの想い

Pa�ion

向
の
お
み
や
げ
に
は
何

が
い
い
だ
ろ
う
？
〞
と

お
客
さ
ん
か
ら
聞
か
れ
る
こ
と
が

あ
っ
た
の
で
す
が
、
う
ち
に
は
日
向

な
ら
で
は
の
商
品
が
あ
り
ま
せ
ん
で

し
た
。
だ
か
ら
、
こ
れ
は
何
か
つ
く

ら
な
い
と
い
け
な
い
と
思
っ
た
ん
で

す
」（
河
野
社
長
）

　
そ
こ
で
同
店
が
目
を
付
け
た
の
が

日
向
特
産
の
柑
橘『
へ
べ
す
』で
し
た
。

当
時
今
ほ
ど
の
知
名
度
が
な
か
っ
た

へ
べ
す
。
果
汁
は
ド
レ
ッ
シ
ン
グ
な

ど
に
使
わ
れ
て
い
ま
し
た
が
、
皮
は

ブ
リ
や
豚
の
餌
と
し
て
使
わ
れ
て
い

た
と
い
い
ま
す
。
さ
ら
に
、
表
面
に

傷
が
付
い
て
出
荷
で
き
な
い
へ
べ
す

が
大
量
に
あ
り
、
生
産
農
家
は
頭
を

悩
ま
せ
て
い
た
そ
う
で
す
。

　「
お
菓
子
の
材
料
と
し
て
へ
べ
す
の

皮
を
使
え
ば
、
農
家
さ
ん
の
助
け
に

も
な
る
の
で
は
な
い
か
」。
そ
う
考
え

た
河
野
社
長
は
、
へ
べ
す
の
皮
を
使
っ

た
お
菓
子
づ
く
り
に
挑
み
ま
す
。

そ
う
し
て
た
ど
り
着
い
た
の
が
、
へ

べ
す
の
皮
を
独
自
の
製
法
で
加
工
し
、

自
家
製
の
白
あ
ん
と
生
地
で
包
ん
だ

焼
き
菓
子
で
し
た
。

　「
理
想
の
お
菓
子
が
で
き
た
の
は
い

い
の
で
す
が
、
す
ご
く
手
間
が
掛
か

る
ん
で
す
。
1
時
間
で
1
0
0
個
ほ
ど

し
か
で
き
な
い
の
で
、
と
て
も
売
り

出
す
こ
と
は
で
き
ま
せ
ん
。
そ
こ
で
、

皮
・
餡
・
生
地
を
自
動
で
三
重
包
餡

で
き
る
包
餡
機
を
導
入
し
ま
し
た
」

　
包
餡
機
を
導
入
し
た
効
果
は
絶
大

で
し
た
。
1
時
間
に
1
0
0
個
程
度

だ
っ
た
生
産
量
は
2
0
0
0
個
ほ
ど
に

大
幅
増
。
し
か
も
形
に
バ
ラ
ツ
キ
も

な
く
、
原
料
の
無
駄
も
あ
り
ま
せ
ん
。

う
し
て
そ
の
お
菓
子
は
『
か

お
り
も
ち
』
と
名
付
け
ら
れ

て
商
品
化
。
今
で
は
、
ふ
る
さ
と

納
税
の
返
礼
品
に
な
る
ほ
ど
の
人
気

商
品
で
す
。

　「
か
お
り
も
ち
が
売
れ
れ
ば
そ
れ
だ

け
へ
べ
す
が
必
要
に
な
っ
て
、
農
家

さ
ん
の
力
に
も
な
れ
る
。
お
菓
子
を

通
じ
て
地
域
活
性
化
の
一
翼
を
担
っ
て

い
け
れ
ば
い
う
れ
し
い
で
す
ね
」

「〝
日

そ
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『かおりもち』の持つポテンシャルの高さから出店

に踏み切ったという新店舗。県外客が集まる『海の

駅ほそしま』のそばの「しぶき通り」にあります。

導入した包餡機で成形

された『かおりもち』。

生地、へべす皮、餡を

セットすればすべてを

包餡してくれます。

和
菓
子
処 

桃
乃
屋

包
餡
機
導
入
で
た
ど
り

着
い
た
へ
べ
す
を
使
っ
た

新
商
品
。

数年間の研究の末に

たどり着いた『へべす

皮』。色が変わらず、

苦みがないのは同店

ならではの特許製法

によるもの。

餡の中にへべすの皮を包んで、その皮を

さらに生地で包む。そんな手間の掛かる

作業をすべて不要にした包餡機。将来

的には新たな商品開発にも活用できそう

です。

手作業に比べて圧倒的な生産量08
case

27 
平 成

年
度

ものづくり
補助金活用

が
ポイント！
ココ

1時間の生産量100個が

2,000個
に大幅増！

日
向
特
産
の

へ
べ
す
を
使
っ
た

お
菓
子
を
商
品
化
し

生
産
農
家
の
力
に

河野 洋一
かわの   よういち

代 表

平
成
10
年
、
夫
婦
二
人
で
店
を
構
え
た
同
店
。

地
元
日
向
の
特
産
品
へ
べ
す
を
使
っ
た
『
か
お
り

も
ち
』
を
商
品
化
し
、
お
菓
子
を
通
じ
た
地
域

貢
献
に
取
り
組
ん
で
い
ま
す
。

たくさんの人に『かおりもち』を味わってもらうことで、

へべすの知名度を上げていきたい。そうなればへべす

自体の売上も上がっていくでしょうし、生産農家さんの

安定経営にもつながりますから。

今後の展望

Fut u re


