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インピンジメントフリーザー（ＩｏＴ対応仕様）　（型番：FTI-120R-4.5型）

1928年創業、鹿児島県いちき
串木野市で鹿児島の名産品で
あるさつま揚げを製造販売して
おります。当時の味を代々継承
し、昔ながらの製法にこだわり
造りつづけています。

TPP協定の大筋合意がなされ日本の食品業界は、HACCPの義務化等、変革の時期
に来ている。そこで最新型冷却設備を導入し、今まで冷却能力等の理由から断念して
いた外食業界や海外への輸出も視野に入れ受注を伸ばしたい。

海外展開も見据えた新規市場の開拓に必要な
最新型冷却設備の導入

使用しているフリーザーは、老朽化から冷気漏れが激
しく冷却能力も均一でないことから冷却時間を要
し、急な注文に出荷が間に合わないことがあった。今
後国内市場に加え海外への輸出を視野に入れると、
急速冷凍が可能で冷却温度の均一化と冷却時間の
短縮を図ることができる最新型冷却設備の導入が不
可欠となっていた。

最新型インピンジメントフリーザーを導入したことで
冷却時間が1/5に短縮され、受注から出荷までの
リードタイムの短縮、冷却温度の均一性など、より安
心・安全な商品の提供と納期短縮が実現した。また、
冷却される全ての商品データをサーバーに保存し、
蓄積されたビッグデータを利用することで、冷凍・冷
蔵庫のシステムと連結した温度監視・記録が可能と
なった。

平成28年に地元行政からの助成もあり、シンガポールで行われた『Food JAPAN 2016』に出展した。現地の需要
や食文化を調査したところ、十分に受け入れられる商品であると確信し、今年も出展する。その他、海外輸出に向けて
積極的に商談会や展示会に出展していきたい。

事業のきっかけや目的 事業の取り組み内容と成果
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事業化に向けての今後の取り組み
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Food Expo 2017 香港　商談風景Food Expo 2017 香港　出展ブース急速冷凍されたさつま揚げ

昭和3年に「手作りのつけあげ店」高浜商店を開設したのが現会長髙濵洋の祖父、吉之助。

それ以来、当時の味を代々継承し、昔ながらの製法にこだわり造りつづけています。

食べた瞬間に広がる旨みと甘みは、どこか素朴でなつかしい故郷の味を思い出させる味です。｠

故郷の味を造りつづける


