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2
0
1
9
年
7
月
に
移
転
、
リ

ニ
ュ
ー
ア
ル
オ
ー
プ
ン
し
た
東
北

自
動
車
道
上
り
線
の
蓮
田
サ
ー
ビ

ス
エ
リ
ア（
S
A
）「
パ
サ
ー
ル
蓮
田
」。

連
日
に
ぎ
わ
う
フ
ー
ド
コ
ー
ト
の

一
角
で
、
岩
崎
食
品
工
業
の
う
ど

ん
・
そ
ば
専
門
店
「
翁
の
郷
」
が

注
目
を
浴
び
て
い
る
。

　

肉
汁
う
ど
ん
（
8
5
0
円
）
を

は
じ
め
と
す
る
人
気
メ
ニ
ュ
ー
に

使
わ
れ
て
い
る
の
は
同
社
が
開
発

し
た
特
製
「
冷
凍　

軍
右
衛
門
う

ど
ん
」。
現
社
長
か
ら
５
代
前
の
岩

崎
家
当
主
の
名
前
を
冠
し
た
う
ど

ん
は
同
社
製
品
の
最
上
級
品
の
み

に
使
わ
れ
、
休
日
に
は
「
こ
こ
で

し
か
食
べ
ら
れ
な
い
味
」
を
求
め

る
人
々
が
行
列
を
作
る
。

　

こ
の
特
製
麺
を
作
る
た
め
、
同

社
は
も
の
づ
く
り
補
助
金
を
活
用

し
て
2
0
1
8
年
12
月
、
ニ
ー
ダ
ー

式
ミ
キ
サ
ー
を
導
入
し
た
。
製
麺

機
の
ト
ッ
プ
ブ
ラ
ン
ド
、
さ
ぬ
き

麺
機
（
香
川
県
三
豊
市
）
製
の
同

ミ
キ
サ
ー
は
生
地
を
撹
拌
す
る
部

分
の
シ
ャ
フ
ト
に
独
特
な
形
状
を

し
た
羽
根
が
付
い
て
お
り
、
撹
拌

し
な
が
ら
手
打
ち
の
よ
う
に
生
地

を
練
り
込
む
こ
と
が
で
き
る
。

　

手
打
ち
う
ど
ん
は
生
地
に
多
く

の
水
分
を
加
え
る
こ
と
で
透
明
感

の
あ
る
、
お
い
し
い
麺
に
仕
上
が

る
。
だ
が
、従
来
の
ピ
ン
ミ
キ
サ
ー

（
シ
ャ
フ
ト
に
ピ
ン
が
付
い
て
い
る
）

だ
と
加
水
率
の
高
い
生
地
は
シ
ャ

フ
ト
に
絡
み
つ
い
て
ミ
キ
シ
ン
グ

が
で
き
な
い
た
め
、
加
水
率
を
上

げ
る
の
は
限
界
が
あ
る
。

　

新
鋭
の
ミ
キ
サ
ー
で
加
水
率
54

％
（
従
来
は
48
％
）
を
実
現
し
た

う
ど
ん
の
麺
は
ほ
ん
の
り
と
し
た

生
成
り
色
。
冷
凍
う
ど
ん
に
仕
上

げ
、
ご
く
一
部
の
業
務
用
を
除
き
、

蓮
田
S
A
の
「
翁
の
郷
」
で
の
み

使
わ
れ
て
い
る
。
手
作
り
す
る
工

程
も
多
く
、
生
産
量
は
従
来
品
の

約
5
分
の
1
し
か
な
い
。

　

実
際
に
食
べ
た
同
業
者
が
生
麺

と
勘
違
い
し
た
り
、
冷
凍
う
ど
ん

で
あ
る
こ
と
に
驚
く
ほ
ど
好
評
。

将
来
的
に
は
市
販
も
目
指
す
が
、増

産
や
販
売
の
体
制
を
整
え
る
必
要

が
あ
る
。
開
発
営
業
部
の
小
船
義

弘
マ
ネ
ジ
ャ
ー
は
「（
本
社
売
店
の
）

翁
の
郷
に
来
て
く
れ
る
人
向
け
の

直
販
か
ら
、
来
年
度
中
に
始
め
た

い
」
と
話
し
て
い
る
。

水
分
量
高
め
て
手
打
ち
の
味
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手打ちのような練り込みもできるニーダー式ミキ
サー


