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鳩
山
町
高
野
倉
地
区
で
営
業
す

る
「
そ
の
つ
も
り
」
は
自
家
製
酵

母
で
作
る
パ
ン
の
お
店
。
同
町
熊

井
地
区
に
あ
っ
た
店
舗
を
２
０
１

９
年
8
月
に
現
在
地
に
移
転
、
同

時
に
カ
フ
ェ
も
開
店
し
た
。
こ
の

リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
オ
ー
プ
ン
に
合
わ

せ
、
大
型
オ
ー

ブ
ン
を
も
の
づ

く
り
補
助
金
で

導
入
し
た
。

　

以
前
の
店
舗

で
使
っ
て
い
た

オ
ー
ブ
ン
は
比

較
的
火
力
が
弱

く
、パ
ン
を
入
れ

る
と
窯
の
温
度

が
下
が
っ
て
し

ま
う
の
が
ネ
ッ

ク
だ
っ
た
。
焼

き
上
が
る
の
に

時
間
が
か
か
り
、

カ
ン
パ
ー
ニ
ュ

の
よ
う
な
大
き
な
パ
ン
だ
と
水
分

が
飛
ん
で
パ
サ
パ
サ
に
な
っ
て
し

ま
う
。

　

新
導
入
し
た
ド
イ
ツ
・
ミ
ベ
社

製
の
オ
ー
ブ
ン
は
火
力
を
増
強
。

パ
ン
を
入
れ
て
も
窯
の
温
度
が
下

が
ら
ず
、
ふ
っ
く
ら
と
焼
き
上
が

る
。
窯
の
中
の
底
面
が
人
工
石
製

で
石
窯
パ
ン
の
よ
う
な
仕
上
が
り

に
な
る
。
焼
く
量
も
前
の
鉄
板
2

枚
2
段
差
し
か
ら
鉄
板
4
枚
2
段

差
し
と
2
倍
に
な
っ
た
。

　

前
の
店
舗
は
壁
が
薄
く
、
パ
ン

生
地
が
外
部
の
温
湿
度
の
影
響
を

受
け
や
す
か
っ
た
た
め
新
し
い
製

造
所
は
壁
に
断
熱
材
を
使
用
。
冷

凍
・
冷
蔵
と
パ
ン
生
地
の
発
酵
を

管
理
す
る
ド
ウ
コ
ン
と
い
う
装
置

も
入
れ
、
パ
ン
の
品
質
を
一
定
に

す
る
こ
と
も
可
能
に
な
っ
た
。

　

全
粒
粉
入
り
食
パ
ン
や
角
食
パ

ン
、
バ
ケ
ッ
ト
（
バ
タ
ー
ル
）、
カ

ン
パ
ー
ニ
ュ
な
ど
、
多
い
日
は
約

20
種
類
の
パ
ン
を
作
る
同
店
。
干

し
ブ
ド
ウ
か
ら
起
こ
し
た
酵
母
を

使
い
、
季
節
に
よ
っ
て
リ
ン
ゴ
か

ら
作
っ
た
酵
母
を
入
れ
る
な
ど
風

味
も
多
彩
な
パ
ン
を
提
供
。
無
農

薬
の
ラ
イ
麦
を
自
家
製
粉
す
る
ラ

イ
麦
パ
ン
（
土
日
の
み
）
も
作
っ

て
い
る
。

　

も
の
づ
く
り
補
助
金
で
は
、
パ

イ
生
地
を
折
っ
た
り
伸
ば
し
た
り

で
き
る
装
置
の
パ
イ
シ
ー
タ
ー
、

カ
ス
タ
ー
ド
ク
リ
ー
ム
や
ア
イ
ス

ク
リ
ー
ム
を
作
れ
る
パ
ス
テ
ラ
イ

ザ
ー
も
導
入
。
最
近
は
鳩
山
町
外

の
客
も
増
え
、
休
日
は
さ
い
た
ま

市
や
川
越
市
な
ど
か
ら
足
を
運
ぶ

人
も
い
る
と
い
う
。

火
力
増
強
で
ふ
っ
く
ら
パ
ン
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今回のリニューアルオープンに合わせ、店名を「そのつ
森」から「そのつもり」に変更した。

新製造所の温湿度の改善と製造能力増強による生産性向上

そのつもり
─ 鳩山町 ─

新導入したドイツ・ミベ社の大型オーブン。上段の窯に4枚、下に4枚と
計8枚の鉄板を入れられる


