
企業概要

取材の現場から

革新的サービス

WEBサイト

地元顧客からのファンも多い十割そば

事
業
承
継
に
向
け
て

　
当
店
は
海
老
名
駅
か
ら
徒
歩
５
分
ほ

ど
の
場
所
に
あ
り
ま
す
。
ラ
ン
チ
時
は

平
日
で
も
数
十
分
待
ち
と
な
る
こ
と
も

あ
り
、
製
造
量
を
増
や
す
こ
と
が
販
売

面
の
課
題
で
し
た
。
ま
た
、
事
業
承
継

を
見
据
え
て
、
娘
、
つ
ま
り
女
性
で
も

そ
ば
が
製
造
で
き
る
よ
う
に
重
労
働
作

業
の
改
善
も
経
営
課
題
に
な
っ
て
い
ま

し
た
。
こ
の
よ
う
な
課
題
を
解
決
す
る

た
め
、
省
力
化
、
品
質
維
持
・
向
上
の

た
め
に
製
麺
設
備
を
導
入
し
ま
し
た
。

当
店
の
ニ
ー
ズ
に
あ
っ
た
既
存
設
備
は

な
く
、
設
備
メ
ー
カ
ー
と
共
同
で
新
規

に
開
発
を
し
ま
し
た
。実
は
、メ
ー
カ
ー

に
は
元
そ
ば
屋
職
人
か
ら
転
職
し
た
知

り
合
い
が
い
て
、
今
回
の
相
談
に
親
身

に
対
応
し
て
く
れ
ま
し
た
。
手
打
ち
そ

ば
を
再
現
す
る
た
め
動
力
源
か
ら
設
計

を
考
え
、
水
分
加
水
量
や
風
味
、
食
感

な
ど
最
適
な
麺
体
を
再
現
す
る
た
め
に

率
直
な
意
見
交
換
を
繰
り
返
し
ま
し
た
。

試
作
機
は
２
台
で
し
た
の
で
、
品
質
の

差
が
出
な
い
よ
う
同
じ
麺
体
を
実
現
す

る
た
め
何
度
も
製
造
条
件
を
模
索
し
ま

し
た
。
実
際
に
開
発
し
た
製
麺
設
備
で

提
供
し
た
そ
ば
は
顧
客
か
ら
も
評
判
が

良
く
、
当
初
の
目
標
を
ク
リ
ア
で
き
た

補助事業のきっかけ

・当社では事業承継を計画しており、代表者の娘が引き継ぐことになっていた。しかし、そばの製造工程は、
ボールに入れた粉と水で20Kg近い重さを持ち上げなければならず重労働で省力化が必要であった。
・本格的十割そばを、もっと多くの顧客に提供できる製造体制の構築が求められていた。
・持ち帰り用、お土産用のそばは注文後に包装して提供していたが、注文を受ける時間帯によって作業が煩雑
になり効率が悪かった。そこで、作り置きしてスムーズな提供を目標とした。

事業計画の概要

・本格十割そばを提供できる製麺設備をメーカーと共同で開発した。
・真空包装機を導入し、持ち帰り用の本格十割そばの販売を目指した。

事業化状況

・製麺設備は目標通り開発が完了し、事業承継への見通しもついた。現在、代表の娘は承継予定時期よりも前
倒しして、店舗運営に参画している。
・持ち帰り用本格十割そばは、新型コロナによるテイクアウト需要の伸びとともに大ヒットしている。

提
供
す
る
そ
ば
の
品
質
維
持
、
向
上
の
た
め
に
製
麺
機
を
導
入
し
た
。
当
社
で
は
そ
ば
職
人
不
足
、
人
件
費
の
高
騰
、
事
業

承
継
の
課
題
が
あ
っ
た
。
特
に
女
性
で
も
麺
の
製
造
が
で
き
る
よ
う
重
労
働
作
業
の
解
消
や
、
作
業
時
間
の
短
縮
に
よ
る
生

産
性
向
上
に
取
組
ん
だ
。
事
業
承
継
も
見
据
え
て
、
上
質
な
十
割
そ
ば
の
提
供
が
可
能
に
な
っ
た
。

独
自
設
計
の
製
麺
機
で
、そ
ば
製
造
工
程
の
重
労
働

を
解
消
し
、
本
格
的
十
割
そ
ば
の
品
質
を
実
現

事業者名：有限会社国分寺そば　　事業年度：平成29年度 8
Case

左上/代表取締役の市川 雅史氏（中央）と従業員の皆さん　右/大ヒットしているテイクアウト商品各種　左
下/そばの実は全国の生産者を訪問し直接仕入れている

開発したオリジナルの製麺機

と
感
じ
ま
す
。
当
店
は
地
元
顧
客
の
リ

ピ
ー
ト
来
店
が
多
く
、
定
番
の
味
が
安

心
感
に
も
な
り
ま
す
。
省
力
化
し
た
工

程
で
製
造
量
を
増
や
し
つ
つ
も
、
安
定

し
た
品
質
で
提
供
で
き
て
お
り
事
業
承

継
の
道
筋
を
作
る
こ
と
が
で
き
ま
し
た
。

土
産
用
そ
ば
が
大
ヒ
ッ
ト

　
ま
た
、
持
ち
帰
り
用
そ
ば
の
提
供
方

法
を
見
直
す
た
め
、
真
空
包
装
機
を
導

入
し
ま
し
た
。
こ
れ
ま
で
は
注
文
を
受

け
て
か
ら
紙
の
箱
に
詰
め
て
い
た
の
で
、

お
客
様
を
待
た
せ
る
こ
と
に
な
り
非
効

率
で
し
た
。
真
空
包
装
に
よ
っ
て
製
造

を
前
倒
し
で
き
、
食
べ
る
時
ま
で
風
味

を
維
持
で
き
る
の
で
評
判
も
良
く
定
番

商
品
と
な
り
ま
し
た
。
新
型
コ
ロ
ナ
で

来
店
客
が
激
減
し
ま
し
た
が
、
こ
の
土

産
商
品
で
テ
イ
ク
ア
ウ
ト
需
要
を
取
り

込
む
こ
と
が
で
き
大
ヒ
ッ
ト
し
ま
し
た
。

さ
ら
に
、
年
末
の
年
越
し
そ
ば
も
店
内

飲
食
を
控
え
初
め
て
テ
イ
ク
ア
ウ
ト
の

み
と
し
ま
し
た
が
、
予
約
注
文
で
効
率

的
に
販
売
が
で
き
売
上
も
確
保
す
る
こ

と
が
で
き
ま
し
た
。
今
後
も
続
け
て
い

き
ま
す
。
海
老
名
は
駅
前
を
中
心
に
再

開
発
が
続
き
新
し
い
住
民
が
増
え
て
い

ま
す
。
日
常
生
活
に
寄
り
添
っ
た
そ
ば

屋
と
し
て
、
新
し
い
顧
客
層
も
開
拓
し

て
い
き
た
い
で
す
。

事業テーマ：独自ノウハウによりそば粉から一貫製造する、本格手打ち十割そばの提供と技術伝承

オリジナル製麺機の開発は市川社長の旧来からの
人脈によって設備メーカーと協力体制が組めた。率
直な意見交換ができる人的な繋がりがあったことも設
備の完成度を高めたと推察された。当店で提供する
そば粉は全て生産者から直接仕入れており、市川
社長はHP等で情報収集し直接畑に出向く。美味な
そば作りのため、全国の生産者とも広く人脈を持つ。

300万円

6人

代表取締役 市川雅史

1982年3月

〒243-0405
海老名市国分南
1-8-35

046-231-2261

飲食店

有限会社国分寺そば

茨城県産の玄そばを毎朝打つ分だけを挽き、こしの
強いそばが自慢。自家製豆腐料理もおすすめである。
そば粉は茨城県産をはじめ、日本各地より生産された
国内産100％のそばを厳選し、玄そばを当店の製粉
工場において独自の過程を用い丹念に製粉している。
また、このそば粉は使う分だけ、そのつど製粉しており、

「そば」の香りがとばぬうちに美味しく召し上がって頂く
よう心掛けている。
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