
企業概要

取材の現場から
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手
も
み
の
技
術
を
活
か
し
た
香
り
高
い
お
茶
づ
く
り

よ
り
美
味
し
い
お
茶
を
つ
く
る
こ
と
を
考
え
、
品
質
を
決
め
る
た
め
の
重
要
な
ポ
イ
ン
ト
と
な
る「
蒸
し
」工
程
を
安
定
さ
せ

る
た
め
の
設
備
投
資
を
実
施
。
そ
の
結
果
、
後
工
程
に
か
け
ら
れ
る
時
間
が
増
え
、
全
体
と
し
て
品
質
が
向
上
し
た
。

▲導入した生葉流量計

「
蒸
し
」
工
程
が
品
質
の
ベ
ー

ス
を
決
め
る

　
秦
野
市
の
丹
沢
山
地
は
、
年
間
の
雨
量

が
多
く
適
度
な
日
陰
と
温
暖
な
気
候
で
茶

葉
生
産
に
適
し
て
お
り
、
と
て
も
香
り
の

良
い
お
茶
が
取
れ
ま
す
。
緑
茶
が
つ
く
ら

れ
る
ま
で
に
は
複
数
の
工
程
が
あ
り
、
と

て
も
手
間
が
か
か
り
ま
す
。
特
に
、
一
番

は
じ
め
の
生
葉
の
青
臭
さ
を
取
り
除
き
、

緑
茶
独
特
の
味
と
香
り
を
引
き
出
す
た
め

の
「
蒸
す
」
工
程
は
非
常
に
重
要
で
、
均

一
に
蒸
せ
な
い
ま
ま
後
半
の
工
程
に
進
ん

で
も
、
品
質
が
良
く
な
る
こ
と
は
決
し
て

あ
り
ま
せ
ん
。
茶
葉
は
、
品
種
や
摘
み
取

る
タ
イ
ミ
ン
グ
な
ど
に
よ
っ
て
大
き
さ
、

重
さ
が
変
わ
っ
て
き
ま
す
。
上
手
に
蒸
す

た
め
に
は
、
そ
れ
ら
の
違
い
を
考
慮
し
な

が
ら
蒸
し
機
に
投
入
し
続
け
な
け
れ
ば
い

け
ま
せ
ん
が
、
こ
れ
ま
で
全
て
手
動
で
蒸

し
機
に
送
る
量
を
調
整
し
て
い
ま
し
た
。

と
こ
ろ
が
、
私
一
人
で
緑
茶
を
作
っ
て
い

る
た
め
、
他
の
製
茶
作
業
を
行
い
な
が
ら

蒸
し
機
へ
の
投
入
作
業
に
か
か
り
き
り
に

な
る
の
は
効
率
が
悪
い
。
そ
こ
で
、
生
葉

流
量
計
を
導
入
し
ま
し
た
。
葉
っ
ぱ
の
大

き
さ
な
ど
、
手
で
触
ら
な
い
と
蒸
し
機
に

送
る
量
を
調
整
で
き
な
か
っ
た
の
が
、
機

械
で
正
確
に
投
入
量
を
決
め
て
蒸
し
機
に

補助事業のきっかけ

・茶業仲間との情報交換の中で補助金の存在を知り、設備投資を決意した
・より品質が高く、繁忙期でも安定した緑茶をつくるために、これまで手動で行っていた工程を見直すことに
なった

事業計画の概要

・生葉流量計の新規導入により、茶葉の品質を左右する蒸し機への投入精度とライン全体のシンクロ率を向
上させる取り組みを実施した。

事業化状況

・補助事業で導入した生葉流量計により品質が向上。官能審査と呼ばれる味や色、香り、茶葉の形状などをみ
る審査でも高評価を得ている。
・地元農家とコラボして開発した新商品「完熟いちごの和紅茶」は約600個を販売。売り切れとなっている。
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Case

高梨茶園の後継者として一手に製茶業務を引
き受けている晃氏。神奈川県内では唯一という

「手もみ」の教師資格を持つ。習熟された手も
みの技術があるからこそ、それを機械の動きに
反映させることが可能で、良質な緑茶を生産で
きる。

企業概要

取材の現場から

▲いちご本来の香りを楽しめる完熟いちごの和紅茶

▲製造責任者 高梨晃氏による手もみ製茶の様子

送
り
続
け
ら
れ
る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。

そ
の
結
果
、
後
半
の
茶
葉
を
揉
む
作
業
な

ど
に
か
け
ら
れ
る
時
間
が
増
え
、
全
体
と

し
て
品
質
が
向
上
し
ま
し
た
。

　
現
在
の
緑
茶
を
つ
く
る
機
械
は
、
全
て

手
も
み
で
作
っ
て
い
た
頃
の
製
法
を
元
に

つ
く
ら
れ
て
い
ま
す
。
私
は
18
歳
の
時
か

ら
手
も
み
茶
を
学
ん
で
い
る
の
で
、
茶
葉

に
よ
っ
て
機
械
を
ど
ん
な
設
定
に
す
れ
ば

良
い
か
、
手
の
感
覚
を
活
か
し
て
動
か
す

こ
と
が
で
き
る
ん
で
す
。

地
元
秦
野
の
い
ち
ご
農
家
と
コ

ラ
ボ
し
た
商
品
を
開
発

　
補
助
事
業
終
了
後
、
導
入
し
た
機
械
を

活
用
し
て
「
完
熟
い
ち
ご
の
和
紅
茶
」
の

開
発
を
行
い
ま
し
た
。
完
熟
い
ち
ご
の
パ

ウ
ダ
ー
と
当
園
で
生
産
さ
れ
た
茶
葉
を

使
っ
た
和
紅
茶
の
テ
ィ
ー
バ
ッ
グ
、
甘
み

と
酸
味
の
バ
ラ
ン
ス
が
良
い
「
お
い
C
ベ

リ
ー
」
と
い
う
品
種
の
フ
リ
ー
ズ
ド
ラ
イ

い
ち
ご
、
そ
し
て
含
蜜
糖
と
い
う
上
品
な

甘
さ
の
砂
糖
が
セ
ッ
ト
に
な
っ
て
い
ま
す
。

砂
糖
は
、
地
域
事
務
局
の
紹
介
を
き
っ
か

け
と
し
て
、
竹
内
商
店
が
製
造
し
た
も
の

を
使
用
し
て
い
ま
す
。
香
料
を
加
え
ず
に

つ
く
っ
て
い
る
の
で
、
い
ち
ご
本
来
の
香

り
が
伝
わ
っ
て
く
る
自
信
作
で
す
。
発
売

直
後
か
ら
人
気
が
あ
り
、
今
年
は
完
売
で

す
。
今
後
も
色
々
な
方
と
コ
ラ
ボ
し
て
い

き
た
い
で
す
。

事業テーマ：

9種類の茶葉を約3haの広さの茶畑で生産している。
生産量は年間3トン。茶の樹を植え、茶葉を収穫し、
自分の工場で自らが製茶、「丹沢遠山茶」の名称を
つけ、顧客の元へ届けられている。近年ではドイ
ツを中心に海外への出荷も開始。神奈川県内の事
業者と連携して商品開発も行うなど、積極的に事
業を拡大している。

2名

代表　高梨 孝
1953年
〒259-1302
秦野市菩提
1387

0463-75-1104
飲食料品小売業

高梨茶園

事業テーマ：茶葉の品質を左右する蒸し機への投入精度とライン全体のシンクロ率向上の投資計画 事業者名：高梨茶園　事業年度：29年度

WEBサイトへ

も
の
づ
く
り
技
術

革
新
的
サ
ー
ビ
ス

も
の
づ
く
り
技
術

革
新
的
サ
ー
ビ
ス

29 28


