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　コーヒー豆を様々な味の観点から評価し、その厳選されたコーヒー豆からつくり出すコー
ヒーは本物です。大量生産ではなく、少量生産でその日、その時にベストな焙煎を施し、コー
ヒー豆の個性を十分に引き出すことで、流行に左右されない新たなコーヒー文化を創って
いきます。

株式会社
ロゼッタコーヒージャパン

〒773－0004
徳島県小松島市堀川町2番4号
TEL（0885）38‒6465　FAX（0885）38‒6465
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インタビュー

●株式会社ロゼッタコーヒージャパン　代表取締役　竹村　浩史
●ホームページ／https://www.rosetta-caff e.jp/　●設立年月日／平成25年9月
●資本金／300万円　●業種／飲食店　●従業員数／ 6名

徳島名産品を使ったオリジナルフレーバーコーヒーの開発

１．取組の経緯
　フレーバーコーヒーのドリップ市場は世界的に人気が
高まってきているが海外からの輸入品が大半で、国内で
はほとんど製造されていない。そこで特徴あるフレー
バードリップコーヒーを製造・販売することに県内で初
めて取り組んだ。本事業によりドリップコーヒーを製造
する「充填包装機」を導入し、当社のスペシャリティー
コーヒーと一緒に徳島の名産品の「すだち」や「木頭ゆ
ず」「勝浦みかん」などのパウダーをブレンドした『フレー
バードリップコーヒー』の開発に取り組んだ。一般的に
フレーバーコーヒーは、コーヒーに香りを付けるだけの
ものであるが、当社のフレーバーコーヒーは味付けも
行っており他社製品と差別化された特徴を持たせている。

２．実施内容
　農家や名産品生産業者と連携し、すだちを使用した「す
だちドリップコーヒー」、木頭ゆずを使用した「ゆずド
リップコーヒー」、勝浦町の貯蔵っ娘みかんを使用した
「みかんドリップコーヒー」を開発し、商品化と売上を
拡大し農家の産品廃棄ロスを削減するシステムも構築し
た。今後、徳島発のフレーバードリップコーヒーの全国
展開を図る。

　フレーバーコーヒーに関係する国際審査で80点以上の評価を受
けた、生産国や生産地域、生産処理方法が明確なコーヒー豆を提供
しています。今後も徳島県の名産品とコラボした商品を開発してい
きたいと考えています。

代表取締役　竹村　浩史　氏

充填包装機本体


