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　「新鮮で質の良い節づくりを追求していくことで、私たちの食と人生を豊かにする」とい
う経営理念のもと、品質にこだわり地元のお客様に支えられながら創業95年を迎えました。
感動的な味・香りを感じてもらえる品質を追求し「最高の鰹本枯節削り」を「削りたての
ままの味・香り」でお届けしていきます。

株式会社花菱商店
〒770－0802
徳島県徳島市吉野本町6－14
TEL（088）652‒6001　FAX（088）655‒1341
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インタビュー

●株式会社花菱商店　代表取締役　花菱　義典
●ホームページ／https://hanabishi-syoten.co.jp/　●設立年月日／大正13年創業
●資本金／1,000万円　●業種／食料品製造業　●従業員数／ 8名

鰹本枯節削りの生産革命で最高の味・香りを追求

１．取組の経緯
　当社の強みは「良質な鰹本枯節」の安定的な仕入れが
できることである。しかしながら削り節の製造工程にお
ける温度・湿度の変化による影響で品質が安定しないこ
と、削った直後から空気中の酸素の影響で品質が劣化す
ることが課題である。そのため「最高の鰹本枯節削り」
は、削りたてを提供できる地元のお客様に限られていた。
　本事業で導入した「恒温高湿あん蒸庫」では削る前の
鰹節の状態を一定に保つことができ、「ガス置換包装機」
では商品を無酸素に近い状態で包装するために削り節の
風味の保持が長期可能になった。また「大袋用検査機」
の導入で安心・安全な商品の提供が可能となった。

２．実施内容
　設備の導入により「最高品質でかつ削りたて新鮮な状
態の鰹本枯節削り」を時期や地域の限定なしで供給する
ことが可能となった。今後、高付加価値の需要が多い関
西圏や首都圏など商圏の拡大と、新規顧客層への展開を
図る。

　花菱商店は、こだわりである「選び抜かれた鰹」「品質と信頼」「技
術と鮮度」をもって、より新鮮で風味豊かな商品をお届けします。
自然からの恵みを大切に用いて美味しくて安全な食品を提供すると
ともに、心身ともに良い食生活の創造と健全な食卓作りを応援しま
す。また伝統的な食材「削り節」を守り伝えながら新たな可能性に
チャレンジしていくことにより、日本の食文化、外食産業の発展・
繁栄にも貢献していきます。 代表取締役　花菱　義典　氏

大袋用ガス置換包装機


